@ Spargel 9

WeifSe Spargelcremesuppe 8,50
mit griinem Spargel und Sahnehaube

Sparge [salat in Kréiutercremeﬁ*aiche
mit Ammerlander Knochenschinken und ofenﬁisches Baguette

als Vorspeise: 10,50

als Hauptgang: 18,50

Dotlinger Feldspargel vom Hof Ulrich, weif3 (350g)
mit Sc. Hollandaise, Gartenschnittlauch und neuen Kartoffeln

mit Ammerliander Knochenschinken 32,50

mit Schnitzel ,Wiener Art* 32,50

vegetarisch (500g) 32,50



© > Suppen < 9

in der Suppentasse serviert:

Tomatencremesuppe €D, maglich

Hummerkrabbensuppe

Ko kos—Cuwycremesuppe

@ Vovspeisen O

Ofenﬁfisches Baguette

serviert mit Aioli und Krauterbutter

Bruschetta

Gerostetes Baguette mit marinierter Tomate, Pesto und Parmesan

Carpaccio vom Rinderfilet

mit Kernen, O, Parmesan und Rauke

Anti Pasti aus dem Ofen
mit pikantem Ziegenﬁischkéise, Baguette & Aijo[i

3 Riesen-Garnelen ; |
in Knoblauch-Butter gebraten mit ofenfrischem Bagﬁétte

Ziegenkéise mit Honig gratiniert

mit Kernen & Ol, Salat und Baguette

8,50
8,50

8,50

6,80

9,20

16,50

11,90

12,50

15,50



© > Salate ™9

Landsa[a’c Bunte Blattsalate mit Tomate, Gurke, Paprika,

Radieschen, Croutons und Niissen

als Beilagen— oder Vorspeisensala’c 6,50

als grofler Salat 12,50
mit Hihnchenbrustfilet + 7,90
mit Pistazien-Ziegenfrischkise + 7,90
mit gebratenen Pilzen + 7,90
Chef salat von Allem etwas 21,50

zu allen Salaten servieren wir Brot und Kriauterbutter
wahlweise mit oghurtdressing, Honig—SenfDressing,

Toma’cen-Rosmarin-V'maigvette oder Balsamico-\/inaigvette

© > Flammkuchen c—~9

) E[SéSSQV Art mit Speck und Zwiebeln 15,50
,,BBQ:mi’c Bacon, Rinderstreifen und Zwiebeln 19,50

,,Ziege“ Ziegenfrischkise, Birne, Rote Bete und Honig 16,50



@ Vegane Speisen @9

Gemischter Salat mit serlei Gemiisestabchen 12,50
(Mais, Rote Beete, buntes Gemiise)

Flammbkuchen , Tomate* 17,50

mit Schmand, bunten Chewytomaten, Strauchtomaten
und Scheiben ,Gouda S‘tyle“ auf Kokosol Basis

Burger auf Erbsenproteinbasis 19,90

be(egt mit Tomate, rote Zwiebeln, Salat, Tmﬁelmayonnaise,
Mojo Rojo Sauce und Scheiben ,Gouda Sty[e“ auf Kokosol Basis
dazu Suﬁkaﬁoﬂe[pommes

Fagotﬁni gefuillt mit Tomate-Basilikum 19,50

serviert mit Tomatensugo

kkk
Schokoladen-Noisette Tortchen 10,50
mit ﬁfischen Friichten
Auswahl von gekugeltem Sorbet: pro Kugel 3,00

Birnen-Sorbet
Mango—Sor’oet
Himbeer-Sorbet



@ Hauptspeisen <9

Ofenkavtoﬁel mit Krdutercreme und Salatbeilage 10,50
wahlweise mit Hihnchenbrustfilet +7,90
oder gebr. Pilzen +7,90
Currywurst & Pommes Frites 10,90
2 Metzgerbra’cwiirs‘ce vom Oldenburger Duroc Schwein 16, 50

serviert mit Sp itzkohl und Bratkartoﬁe[n

Kartoffelspalten und Aijoli 16,90
mit Blattsalat in Kvéiuterdressing oder Honig—Senf:Vinaigrette,

Tomate, Gurke, Papvika, Radieschen, Croutons und Niissen

Rav LO[L geﬁiﬂt mit Provolone-Kise u. getrockneter Tomate 21,50

dazu Ofengemiise und Tomatensugo, gehobe[ter Parmesan und Basilikum

Ravioli gefiillt mit Biokalbsfleisch und Salbei 21,50

serviert mit Gorgonzolasauce

Bandnude [Yl mit hausgemachten Pesto &R 16 )50
einge [egten getr. Tomaten und Parmesan ‘B”E moglich
wahlweise mit Héihnchenbmsgfi[etstre 'Lfen + 5,00
mit Rinderfiletstreifen +0,00

mit 5 Scampis +0,00



Gebr. ganze Scholle , Finkenwerder Art* 28,50

mit Petersiﬁenkartoﬁe [nw hausgemachtem Gurkensalat

Kabeljaufilet, gebraten 20,50
auf SenfDi[LSauce, mit Kaisergemiise und Petersi[lenkartoﬁé[n

Burgdorfs Grillpfanne 34,50

Steaks vom Holsteiner Rind, Oldenbwgev Duroc Schweineﬁlet o
und Héihnchenbms’gﬁ[et mit Rahmchamp ignons,
Speckbohnen und Bratkartoffeln

Rindergulasch 27,50
mit gebr. Schupﬁudeln und Bohnensalat

Lammriicken mit Krauterkruste 32,50
Ofengemiise und Kartoffelgratin

@ Fir die Kleinen 9

Niunberger Wiirstchen 12,50

mit Kaisergemiise, Pommes und Ketchup

Bandnudeln mit Tomatensauce EL88 maglich 10,90




© > Schnitzel =95

ﬁrisch aus der Oberschale
mit Pfeffersauce und salat 24,00
mi’cﬁrischen PL[ZGVL und Kise iiberbacken 24,90
,J éiger Art mit Rahmpilzen 24,90
, Wiener Art” mit Salat 22,00
Hihnchenschnitzel 25,00

mit ﬁ'ischen Champ ignons, Bvokkoﬁgemﬁse und Sauce Bernaise

zu allen Schnitzeln servieren wir wahlweise

Bratkartoﬁe [n, Kroketten oder Pommes Frites

jede weitere Beilage zzgl. 4,50




vom Olden’owger Duroc-Schwein

- Filet, tranchiert ca.220g! 26,50

von der Holsteiner Firse

- Rumpsteak ca.250g! 35,50

aus ]V,.and bZW . USA— [bp (nach Verfiigbarkeit)

- Teres Major, flaches Filet ca.250g! 34,50
Rinderfilet ca.250g ! 39,50
Hihnchenbrustfilet ca.250g! 25,50

(Die Gramm-Angabe bezieht sich auf das Rohgewicht, dabei kann es zu geringfligigen Abweichungen kommen.)

zu allen Steaks servieren wir Salat & Krauterbutter

inklusive einer Beilage zur Auswahl:

Kriuter-Knoblauchbrot Kroketten

Pommes Frites Kartoffelspalten
Speckbohnen Ofenkartoffel
Bratkartoffeln Pfeffersauce
Kaisergemiise Gebr. Pilze mit Zwiebeln
Kartoffelgratin Jus

StifSkartoffelpommes jede weitere Beilage zzgl. 4,50




© > Dessert 9

Vanilleeis mit Erdbeeren und Sahne

Schokoladentraum

Schokokuchen mit ﬂiissigem Kern, Vanilleeis und Vanillesauce

dunk[e & weyge Mousse von Ioe[gischer Schokolade

mit gerosteten Haselniissen und Fruchtsauce

Créme briilée

Auswahl von gekuge [tem Eis:

Bergmilch-Joghurt Vanille
Haselnuss Schokolade
Birnen-Sorbet Amarenakirsch
Mango-Sorbet Himbeer-Sovbet

pro Kugel 3,00

10,50

10,50



